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DE-FRANCE

Fiche de référencement des produits
HISSEZ HAUTS

Afin de référencer vos produits sous la marque HISSEZ HAUTS, merci de compléter
attentivement les informations ci-dessous.

ENEE@PIISE & .....ooo s b RS RRR R R

Contact :

NOM dU PrOAUIL & ...t bbb bbb
Adresse du Site de tranSfOrMAtION & .ottt ettt ettt sttt et e e e

Numéro d’agrément sanitaire du site de transformation : .........ccccoooeeerieeececceeeeeenes

Cocher la ou les cases qui correspond(ent) aux espéces que vous souhaitez
commercialiser sous la marque Hissez-Hauts ainsi que le type de transformation

visé :
Espéces produites en Hauts- ) Premlere: Seconde.
de-France Entier transformation transformatlon
(filet, dos, décoquillé, .. (élaboré, fumé, .
Bulot

Coquille Saint-Jacques
Hareng commun
Homard

Lieu noir

Merlan

Sardine

Salicorne

Tourteau

Espéces d’aquaculture

Bar commun

Daurade royale

Moule commune

Truite arc-en-ciel ou fario

Saumon de fontaine

Autres espéces autorisées
Saumon Atlantique (Salmo salar)
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Pour toutes autres especes ou provenances, une demande de dérogation doit étre
effectuée aupres du Comité de Sélection.

Merci d'indiquer les éventuelles espéces ou provenances que vous souhaitez faire
référencer :

* Pour les produits issus de la seconde transformation (produits élaborés, fumés, ...), merci
de joindre la fiche recette.

Pour les produits fumés, préciser :

e Type de salage (sel sec, saumure, iNJection, ...) | e,
e Type de bois utilisé pour le fumage : ... sessssesiies
e Durée limite de conservation (DLC) du produit i ...

Date de la demande i ...t

Une fois la fiche complétée, merci de le retourner par email : contact@hissez-hauts.com
ou par courrier a l'adresse suivante : AQUIMER, 16 rue du Commandant Charcot - CS 10381
62206 Boulogne-sur-Mer cedex
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